£ Diario del Compas

Het mysterie van de verdwenen sleute/

1 december 2009

Van onze verslaggever

Er is grote paniek uitgebroken op basisschool
Het Kompas in Voorschoten. De sleutel is
weg!! Niet zomaar een sleutel, nee de sleutel
van de kast van Sinterklaas. Donderdagavond
laat is de kast door drie speciale Pieten naar
het Kompas gebracht. In de kast zat eerst
de kleding van de Sint, maar sinds zondag-
avond zit er alleen cadeautjes en snoepgoed
in de kast en geen kleding meer.
Gistermiddag om vijf uur hing de sleutel nog
aan het haakje. Vanmorgen was het haakje
leeg. ledereen is in rep en roer. Het Kompas
heeft de hulp van detectivebureau de
GROOD ingeroepen. Dit bedrijf staat erom
bekend dat ze raadsels snel op kunnen los-
sen. En dat is wel nodig, want over een paar
dagen is het immers al 4 december, de dag

Gosporing verzocht! \

Bureau de GROOD vraagt de medewerking van
alle kinderen van Het Kompas!!!

Help ons de sleutel te vinden! Let goed op
de juffen en de meesters. Een paar tips:
Je kunt letten op vieze handen, loopt er
iemand scheef, maakt er iemand vreemde
geluiden, is er iemand die de hele dag met
sleutels loopt te rammelen? En wat is
meester Pieter toch aan het doen?

Als je iets verdachts ziet, geef het dan

aan ons door! Bij het kamertje van juf Ria

éniek op Het Kompas! \

waarop het Sinterklaasfeest op school ge-
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Nederland

Leiden

hangt een brievenbus voor geheime
tips. Als je ouders het goed vinden,

kun je ons ook bellen op 06- 10811884
Wn 19:00 en 20:00 uur

-

Voorschoten
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G/en geduld!

~
Prive!

Knuffelpiet geeft in Madrid een knuffelcur-
sus aan de Zwarte Pieten, hoe ze in Neder-
land de kinderen moeten begroeten! Succes!
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Schiedam. Door onze binnenlandredacteur.

Meneer en mevrouw Waverman gaan naar
elke intocht. En altijd komen ze als eerste.
Zo zitten ze nu al dagen in Schiedam. Met

\ ‘Hiw,_\ R broodjes, koffie en warme dekens wach-
ten ze op Sinterklaas
goed plekkied, |l egt m
/ . . Is al dat wachten niet saai? Meneer Wa-
Radio Sinter- ver man vindt van niet]
klaasjournaal een beetje suf van. Vorig jaar vielen we
Door onze mediaredacteur viak voordat Sint kwayn
Je kent Jeroen van \ /
TV, als reporter van
het Sinterklaasjour-
naal. Vanaf nu is hij
ook te horen op de r aldi
| ezer 6, vertelt hij thr ot
ke dag bij Radi o Sintpkrk
Deze zender vind je op
www.sinterklaasjournaal.nl Als je op de
radio klikt, hoor je liedjes, nog meer lied-
jes en vertel ik je het laatste Sinter-
kl aasni euwsao. Pssst Hle r ¢
een nieuwtje voor onsp
t el jullie alleseé.
Sinterklaasjournaal
Hij komt! Hij Komt!
Door onze redacteur: Piet
Sint komt eraan? De stoomboot vaart met alle pakjes
naar Schiedam. Daar zijn ze al helemaal klaar voor de
Sint. Ramen zijn gelapt, schoorstenen geveegd en schoe-
nen gepoetst. Nu het sl echt ¢

op zaterdag! We moeten dus nog heel lang wachten. Nu
maar hopen dat die oude stoomboot snel genoeg is.
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Speculaasjes Bavaroise
Ingrediénten:

- 2 eieren

- 75 gram witte basterdsuiker
- 100 gram speculaasjes

- 3 dl melk

- 1 vanillestokje

- 6 blaadjes witte gelatine

- 150 gram aardbeien

- 2,5 dl slagroom
Bereidingswijze:

- Splits de eieren boven 2 kommen. De eiwitten worden niet gebruikt!

- Klop de eierdooiers los met de helft van de basterdsuiker en 5 eetlepels melk.

- Snijd het vanillestokje in de lengte door de helft en breng het met de rest van de melk en
de suiker afgedekt aan de kook.

- Laat dit ca. 15 minuten zachtjes doorkoken.

- Schraap het merg uit het vanillestokje boven de melk.

- Laat de gelatine ca. 3 minuten in koud water weken.

- Roer ca. 1 dl van de hete melk door het eidooiermengsel en schenk dit weer terug in de
pan.

- Laat dit vla -mengsel op een laag vuur binden. Pas op dat het niet meer gaat koken!

- Knijp de gelatine voorzichtig uit en roer het, van het vuur af, door het via -mengsel.

- Zet de pan in een bak met koud water en roer het regelmatig door en laat het vla -mengsel

afkoelen totdat de vla halfstijf is.

- Breek en verkruimel vervolgens de speculaasjes in kleine stukjes.

- Maak de aardbeien schoon, halveer ze en schep de aardbeien door de vla.
- Klop de slagroom stijf en spatel het met de speculaas stukjes door de vla.

- Spoel de tulband/puddingvorm om met koud water en schep de vla erin.

- Laat de bavarois afgedekt in de koelkast in ca. 4 uur opstijven.

- Houd voor het opdienen de vorm enkele seconden in heet water en keer
de puddingvorm om

- Garneer zonodig met extra aardbeien en extra speculaas stukjes %‘é“ @
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Let op - Smul kookpi etds tip extra
Dit recept is geschikt voor: 6 personen w’;
Geschatte tijd die nodig is voor het klaarmaken: 30 min

Bereidingstijd is 30 minuten + ca. 4 uur wachttijd. Extra nodig: tulband of puddingvorm.

Stoombootnieuws Pietds Ti
De stoomboot van Sinterklaas is in zeer goede conditie, de mo- Schoentje zetten.
tor is als nieuw dank zij de Monteurpiet. Dit jaar zal de boot Zorg voor een schone
niet meer vastlopen. Door een betere kompas en veel oefenen schoen!
kunnen we de hele wereld weer aan. Ook zal Zoekpiet zorgen dat
Cr beter zicht is in overleg met de HoofdWegwijspiet! ) k )
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[Kort Nieuws \

Postpiet verwacht dit jaar bergen tekenin-
gen van de kinderen voor Sinterklaas.
Postpiet kijkt er naar uit, dat de kinderen
weer mooie tekeningen maken.

*k%
Sinterklaas zal voor dat hij in Voorschoten
aankomt, nog even bellen met de burge-

\meester. Zodat hij zich geen zorgen maakt. j

@ grote dag \

Waar is er nog genoeg ruimte tegenwoor-
dig? Waar mag je zo maar een kast neer-
zetten? Ineens herinnert één van de pie-

ten zich een school in Voorschoten waar
altijd heel veel kan en mag. Vorig jaar

mochten ze daar zelfs een ijsbaan op het

schoolplein neerleggen. Dat kan toch bijna
nergens anders? Ja, op die school zou de
kast veilig kunnen staan, Voor de deur van
juf Ria, kan ze goed opletten of niemand

er met de kleren van Sinterklaas vandoor

gaat. Stel je even voor, moet Sinterklaas

in zijn onderbroek de scholen langs..




